
Мастерская по компетенции «Банковское дело» 

 

 

Мастерская расположена во 2 корпусе на 2 этаже. 

Количество рабочих мест  - 15 

 
 
 



Перечень учебно-лабораторного оборудования   мастерской   
по компетенции «Банковское дело» 

 
Учебно-лабораторное оборудование 
Наименование Количество 

1 2 
Компьютер (с монитором) 16 
Пилот, 6 розеток 7 
Проектор  1 
Экран 1 
Многофункциональное устройство (принтер, 

сканер, копир) 
9 

Веб-камера 1 
Информационная индукционная система 1 
Универсальный детектор валют 1 
Офисный стол  18 
Офисный стул 25 

 
 

Перечень программного и методического обеспечения мастерской  
по компетенции «Банковское дело» 

 
Программное и методическое обеспечение 

Наименование Количество 
1 2 

Виртуальный учебный комплекс «Учебный банк» 1 
Операционная система  
Microsoft Windows 10 

16 

Kaspersky Total Security на 3 года 1 ПК Globa 16 
Microsoft Office 16 
1С: Предприятие 8.3 15 
 

 



Мастерская по компетенции «Кондитерское дело» 

 

 

 



Мастерская расположена во 2 корпусе на 1 этаже. 

Количество рабочих мест  - 6 

Перечень учебно-производственного оборудования мастерской  
по компетенции «Кондитерское дело» 

 
Учебно-производственное оборудование 

 
Наименование 

 
Количество 

1 2 
Стол  производственный 1800х600х850 мм, со сплошной полкой 21 
Печь конвекционная  800x770x509, напр380В, мощность 6,5кВт 6 
Подставка под конвекционную печь   6 
Весы настольные электронные   9 
Микровесы 1 
Плита индукционная 2-х конфорочная 6 
Противень для конвекционной печи алюминиевый  12 
Противень для конвекционной печи алюминиевый 
перфорированный 

12 

Планетарный настольный миксер   6 
Микроволновая печь   6 
Холодильный шкаф  8 
Стеллаж 4-х уровневый 1200х500х1800 6 
Стеллаж 4-х уровневый 600х500х1800 6 
Тележка-шпилька  12 
Противень для тележки шпильки  72 
Стол с моечной ванной 1000х600х850(правая) 7 
Доска мраморная 50х100 6 
Смеситель холодной и горячей воды 7 
Тарелка для подачи десерта 20*30 24 
Поднос пластик  36 
Лампа для карамели, MATFER, мощность 1,8 кВт 6 
Вентилятор на клипсе 6 
Куттер Robot Coupe 6 
Блендер Bamix Gastro 350 Light Grey 6 
Ванна для растапливания шоколада Martellato MC 101 6 
Сотейник 4 л для индукционной плиты 6 
Сотейник 2 л для индукционной плиты 12 
Сотейник 1,5 л для индукционной плиты 12 
Сотейник 1 л для индукционной плиты 12 
Сковорода для индукционной плиты 6 
Решётка для глазировки 460x260x30 MM 6 
Доска  разделочная полипропилен белая (60X40X2CM) 9 
Доска  разделочная полипропилен белая (30X40X2CM) 12 
Подставка металлическая под разделочные доски 6 
Сито большое d=20 см 6 
Сито среднее d=14 см 6 
Сито малое d=7 см 6 
Венчик большой (сталь нерж.; L=400/160мм; металлич.) 6 
Венчик малый (сталь нерж.; L=250/100мм; металлич.) 6 
Стакан мерный 1 л пластиковый 18 
Стакан мерный 2 л пластиковый 18 
Карамелизатор (в комплекте с баллоном) 12 
Фен строительный  Bosch GHG 660 LCD 6 



Перчатки силиконовые термостойкие 12 
Миска пластиковая 1 л 18 
Миска пластиковая 2 л 18 
Миска пластиковая 3 л 18 
Миска из нержавеющей стали 3 л 6 
Миска из нержавеющей стали 1 л 30 
Миска из нержавеющей стали 0,5 л 18 
Пирометр лазерный 6 
Корзина для мусора 60 л 6 
Корзина  для мусора 25 л 6 
Палетта кондитерская прямая 6 
Палетта кондитерская угловая 6 
Крутящаяся подставка под торт 6 
Шпатель 6 
Шпатель 6 
Набор кондитерских насадок 6 
Набор ножей 3 шт. 6 
Ножницы 6 
Набор инструментов для моделирования 6 
Скалка кондитерская для моделирования 6 
Таймер  с обратным отсчётом времени 6 
Коврик силиконовый  18 
Коврик силиконовый перфорированный 18 
Скалка деревянная (бук) 6 
Лопатка деревянная 12 
Лопатка силиконовая  18 
Подставка под бумажные полотенца 6 
Скалка силиконовая 6 
Жгут силиконовый 24 
Форма для конфет поликарбонатная 6 
Набор вилок для работы с шоколадом 6 
Набор художественных кистей 6 
Кисть кондитерская 6 
Кисть кондитерская силиконовая  6 
Форма силиконовая для миниатюр 12 
Кольцо кондитерское 12 
Рама кондитерская прямоугольная 12 
Аэрограф кондитерский 6 
Дисковый роликовый нож 6 
Помпа для карамели 6 
Кольцо перфорированное  90 
Набор пинцетов 6 
Мини-гитара для нарезки начинки (струнная резка) 6 
Терка Microplane д/цедры 6 
Квадратная акриловая подставка (фигурки, конфеты) 20х20х1,5  12 
Квадратная акриловая подставка (миниатюры, 
антреме)30х30х1,5 

       18 

Квадратная акриловая подставка 50х50Х1,5 ( скульптура из 
изомальта) 

6 

Квадратная акриловая подставка 40х60Х1,5 (шоколадный 
постамент и конфеты) 

6 

Прямоугольная  акриловая подставка миниатюры 30х40Х1,5  6 
Акриловые цилиндры под подставки, диаметр 5 см, высота 5 см 192 
Шкаф шоковой заморозки 780х800х1545,  400В, мощность 3,345 
кВт 

3 

Часы настенные 3 
Краскопульт пневматический  3 
Компрессор  3 



  

Зонт вытяжной пристенный 3 
Посудомоечная машина 1 
Тестораскаточная машина 1 
Подовая печь 1 
Металлический шкаф для посуды и  инвентаря  3 
Электрическая соковыжималка для цитрусовых 1 
Чайник электрический 1 



Мастерская по компетенции «Кондитерское дело» 

 

 

 



Мастерская расположена во 2 корпусе на 1 этаже. 

Количество рабочих мест  - 6 

Перечень учебно-производственного оборудования мастерской  
по компетенции «Поварское дело» 

 

№ Наименование Количество 

1 Пароконвектомат     5 
2 Стол-подставка под пароконвектомат  5 
3 Весы для молекулярной кухни 5 

4 Весы настольные электронные 

(профессиональные) 
5 

5 Плита индукционная  5 
6 Подставка под индукционную плиту  5 
7 Планетарный миксер 5 
8 Шкаф холодильный   5 

9 
Блендер ручной погружной (блендер+насадка 

измельчитель+насадка венчик + измельчитель с 

нижним ножом(чаша) +стакан) 

5 

10 Стол  производственный  18 
11 Стеллаж 4-х уровневый  5 
12 Мойка односекционная со столешницей 5 
13 Смеситель холодной и горячей воды 5 
14 Набор  разделочных досок, пластиковые 5 
15 Подставка для раделочных досок металлическая 5 
16 Горелка (карамелизатор) + баллон с газом 5 
17 Кремер-Сифон для сливок 0,25л 5 

18 Ручная машинка для приготовления пасты и 

равиоли 
5 

19 Термометр инфракрасный (Пирометр) 5 
20 Термометр (шуп) 5 
21 Гастроемкость  из нержавеющей стали  с крышкой 130 
22 Сотейник для индукционных плит, 0,6 л 10 
23 Сотейник для индукционных плит, 0,8 л 10 

24 Сковорода для индукционных плит (с 

антипригарным покрытием). 24 см 
10 

25 Сковорода для индукционных плит (с 

антипригарным покрытием), 28 см 
5 

26 Гриль сковорода для индукционных плит (с 

антипригарным покрытием) 
5 



27 Шенуа  (возможен вариант с сеткой) 5 
28 Сито для протирания 10 
29 Сито (для муки)  5 
30 Ложка для мороженного 5 
31 Шпатель кондитерский 5 
32 Венчик 10 
33 Шумовка 5 
34 Молоток металлический для отбивания мяса 5 
35 Терка 4-х сторонняя 5 
36 Половник  5 
37 Ложки столовые  50 
38 Набор кухонный ножей ( поварская тройка)  5 
39 Овощечистка 5 
40 Лопатка -палетка изогнутая 5 
41 Щипцы универсальные 10 
42 Набор кондитерских насадок 5 
43 Набор кондитерских форм (квадрат) 5 
44 Форма для выпечки тартов круг 15 
45 Форма для выпечки тартов овал 15 
46 Набор кондитерских форм (круг) 5 
47 Миски нержавеющая сталь   50 
48 Набор пинцетов для оформления блюд 5 
49 Ножницы для рыбы, птицы 5 
50 Тарелка круглая белая плоская  45 

51 Тарелка  глубокая белая с широкими плоскими  

ровными полями  28 см, 250 мл, без декора 
15 

52 Тарелка  глубокая белая с широкими плоскими 

ровными полями  28 см, 300 мл, без декора 
15 

53 Соусник  15 

54 Пластиковая урна для мусора (возможно 

педального типа) 
10 

55 Скребок для теста 5 

56 Банка для хранения жидкостей 10 

57 Диспенсер (пластиковая бутылка с носиком для 

соуса) 
10 

58 Миска пластик 15 
59 Мерный стакан 5 
60 Лопатки силиконовые 15 

61 Лопатка деревянная 
5 



62 Кисточка силиконовая 5 
63 Скалка 5 
64 Силиконовый коврик  10 
65 Силиконовый коврик перфорированный 5 

66 Силиконовая форма "кнели" 5 
67 Силиконовая форма полусфера средняя 5 
68 Силиконовая форма полусфера большая 5 

69 Силиконовая форма для десертов или муссовых 

пирожных из серии объемных 3D форм  
10 

70 Прихватка - варежка термостойкая силиконовая 5 
71 Ковёр диэлектрический 10 
72 Микроволновая печь 1 
73 Фритюрница 1 
74 Слайсер 1 
75 Мясорубка 1 
76 Блендер стационарный 1 
77 Соковыжималка 1 
78 Настольная вакуумно-упаковочная машина 1 
79 Кофемолка 1 
80 Дегидратор 1 
81 Кутер с подогревом (термомиксер) 1 
82 Погружной термостат 1 
83 Коптильный пистолет 1 
84 Термометр инфракрасный 1 
85 Кулер для воды 1 

86 Ванна APACH для термостата ASV2 (565х360х230 

мм, GN1/1, нерж. с крышкой) 
1 

87 Часы настенные (электронные) 2 
88 Ковёр диэлектрический 1 
89 Огнетушитель углекислотный ОУ-1 2 
90 Набор первой медицинской помощи 1 

  



Мастерская по компетенции «Парикмахерское искусство» 

 

 

 

Мастерская расположена во 2 корпусе на 2 этаже. 

Количество рабочих мест  - 12. 

 



Перечень  учебно-производственного оборудования мастерской   
по компетенции  «Парикмахерское искусство» 

 
Учебно-производственное оборудование 

 
Наименование 

 
Количество 

1 2 
Парикмахерское модульное рабочее место 6 
Парикмахерская лаборатория 1 
Тележка парикмахерская 12 
Стол 1 
Кресло парикмахерское 12 
Корзина для мусора 12 
Щетка для подметания +совок на стойке 12 
Весы парикмахерские 12 
Стул парикмахерский 12 
Классическая мойка 3 
Электроводонагреватель 1 
Электронный таймер 1 
Корзина для белья 1 
Бак для волос с крышкой (60л.) 1 
Стул 2 
Сушуар 2 
Штатив напольный 5 
Стол демонстрационный 1 
Климазон 2 
Манекен-голова мужская 5 
Манекен голова женская 5 

 
Перечень учебно-лабораторного оборудования мастерской   

по компетенции «Парикмахерское искусство» 
 

Учебно-лабораторное оборудование 
 

Наименование 
 

Количество 

1 2 
МФУ лазерное цветное 1 
Проектор  1 
Экран для проектора  1 
Компьютер  1 
Колонки 1 
Микрофон и усилитель 1 
Веб-камера 1 
Информационная индукционная система 1 

 
Перечень программного и методического обеспечения мастерской   

по компетенции  «Парикмахерское искусство» 
 

Программное и методическое обеспечение 
 

Наименование 
 

Количество 

1 2 



ЭУМК Материаловедение для парикмахеров 1 
ЭУМК Санитария и гигиена для парикмахеров  1 
ЭУМК Технология выполнения стрижек и укладок  1 
ЭУМК Технология выполнения окрашивания волос и 
химической (перманентной) завивки         

1 

ЭУМК Моделирование причесок различного назначения 
с учетом актуальных тенденций моды  

1 

Операционная система  
Microsoft Windows 10 

1 

Kaspersky Total Security на 3 года 1 ПК Globa 1 
Microsoft Office 1 
 

 
 

 



Мастерская по компетенции «Эстетическая косметология» 

 

 

Мастерская расположена во 2 корпусе на 2 этаже. 

Количество рабочих мест  - 15 

 
Перечень учебно-производственного оборудования мастерской  

по компетенции  «Эстетическая косметология» 
 

Учебно-производственное оборудование 
 

Наименование Количество 

1 2 
  
Кушетка многофункциональная с электрическим приводом 5 



Стул косметический 5 
Столик косметический трехъярусный на колесах 5 
Стул для клиента белый, кожзам 5 
Стол маникюрный 5 
Напольная лампа-лупа 5 диоптрий на штативе 5 
Аппарат для маникюра 5 
Аппарат УЗ-комбайн (чистка, уз форез, уз массаж)  5 

Аппарат для гальванической процедуры (дезинкрустация, 
ионофорез)  

5 

Вапоризатор 5 
Лампа УФ для моделирования ногтей (сушилка) 5 

Аппарат для педикюра 5 
Ванночка для педикюра с подставкой 5 
Валик массажный 5 
Воскооплав 5 
Симулятор для наращивания ресниц 5 
Нагреватель камней 5 
Камни для стоун-терапии 5 
Аэрограф 5 
Подставка для педикюра 5 
Облучатель - рециркулятор воздуха ультрафиолетовый 
бактерицидный 

1 

Холодильник 1 
Стерилизатор термический  2 
Нагреватель полотенец УФ 2 
Стол тип 3 (1350х700х780) 5 
Стул – тип 1  13 
Стеллаж 3 
Двойная раковина со смесителем 1 
Запираемый шкафчик (локер) 2 
Вешалка гардеробная напольная109х74х179 1 
Складной стул 4 
Стеллаж 5 полок 2000х1525х610 1 
 

 



 Студия красоты «Косметичка» 

  

  
 
Студия расположена на первом  этаже общежития (пр-т Текстильщиков, 4/4).   
Общая площадь  студии составляет 137,5 кв.м. 
Студия состоит из следующих помещений: 

- ресепшн; 
- лаунж-зона; 
- лаборатория косметологии и макияжа; 
- педикюрный зал; 
- маникюрный зал; 
- женский зал; 
- мужской зал; 
- зона инструктажа. 

 
Перечень   ПМ, осваиваемых в студии: 

- «Коррекция и окрашивание бровей, окрашивание ресниц»; 
- «Выполнение салонного и специфического макияжа»; 
- «Выполнение фейс-арта и боди-арта»; 
- «Создание индивидуального стиля заказчика в соответствии с запросами, 

историческими стилями и тенденциями моды». 
- «Выполнение работ по профессии 13456 маникюрша, , 16470 педикюрша»; 
- «Выполнение стрижек и укладок волос»; 



- «Химическая завивка волос»; 
- «Выполнение окрашивания волос»; 
- «Оформление причесок»; 
 

Перечень оборудования: 
   

Оборудование (шт.) Инструмент (шт.) 
 

Ванна педикюрная Harizma 
Foot Care PRO -2 

Валик маникюрный -5 

Подставки под ноги и ванны с 

доской -3 
Маникюрно-педикюрный аппарат 

Strong -2 
Кресло косметологическое -3 Мерные весы Classic scale -1 
Лампа маникюрная -5 Набор алмазных фрез для 

маникюра -1 
Лампа-лупа 3 и 5 диоптрии -3 Плойка для волос CuriControl 19 мм 

-1 
Рециркулятор РВБ-60 с 

платформой -2 
Плойка турмалиновая 25 мм -1 

Сиденье детское ЮНИОР -2 Сушилка для ногтей -1 
Сушуар -1 Щипцы-выпрямители Linear-1 
Стол маникюрный Катрин -5 Щипцы-гофре мелкий шаг -1 
УФ камера для обработки и 

хранения инструментов -1 
Щипцы-гофре крупный шаг -1 

Зеркало Лего -7 Фен Basic -6 
Кресло Лего -7 Щипцы-выпрямители Stile Colors -2 
Стойка администратора Гавана 

-1 
Плойка для волос прикорневой 

объём -1 
Тележка 120 -17 Плойка для волос 33 мм -1 
Диван «Мега» двухместный -2 Плойка для волос 25 мм -1 
Ширма 2-х секционная -4 Машинка для стрижки -4 
Столик косметолога «Зетта» -1 Подставка для лаков -5 
Стерилизатор гласперленовый 

-1 
Распылитель -3 

UV/LED лампа -1 Парафиновая ванночка -1 
Стул С-7 -5  
Педикюрное кресло -2  
Зеркало Мозаика -1  
Климазон -1  

 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 



Учебная аудитория № 101 

Учебный кондитерский цех 

  
 

Аудитория находится   на первом этаже первого  корпуса.    

 Перечень ПМ, осваиваемых в аудитории:   

 - «Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента»; 

- « Организация процесса приготовления и приготовление сложных 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий». 

Перечень оборудования: 

Жарочный шкаф ШЖЭ-З-К-2/1 
Ларь морозильный Снеж МЛК-800 глухая крышка 
Морозильная камера Бирюса 116 
Плита электрическая ЭП-4П 
Фритюрница Ф2ФрЭ 
Шкаф расстоечный РПКЗ 
Лампа инфракрасного излучения 
Мясорубка МИМ 80 
Резиновая помпа 
Стол разделочный  Атеси СР-2/1500/600 без борта 



Тестораскатка МРТ-60 
Шкаф холодильный  "Эльтон" 1,5 
Ванна моечная ВСМ 2/700 
Весы электронные MERKURY M-ER 322-15.2 
Весы электронные "CAS ER- JR-15CB" 
Взбивальная машина 
Кухонный  процессор Kenwood MX 300 
Миксер планетарный Spar Sp 40HA 
Морозильная камера 
Печь микроволновая 
Посудомоечная машина 
Тестомес спиральный HS20S 
Фритюрница Kuech EF-8+8L 2006г.в 
Холодильник "Атлант" 
Холодильник "Орск" 
Шкаф жарочный ЭШВ-3 
Эл.печь "Тайга" 
Электросковорода 
Ванна моечная 2 секцион. 
Гриль-печь 
Комплект сит КП-131 д=200 
Стол разделочный б/б СР-2/1500/600 
Стол с подвесной тумбой и полкой 
Шкаф холодильный "Ариада  R14001" 
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